Lungo il Canalbianco

Tra risaie e argini erbosi, un percorso
profondamente legato all'acqua, alla terra e
alla brezza salmastra che annuncia il mare.




Lungo il Canalbianco

Cotenna, luppolo, birra
Quaglia, asparagi, marzolino

Il pane di Bernardo

Lumache, aglio orsino, lardo

Gambarelli, fagioli, fegatini

Granchio blu, carciofi, salicornia

Riso, rosole, rane

Germano, midollo, spugnole

Polentq, latte, miele

Potiche di dolcezze




Lungo il Canalbianco

Pairing opzionale di 5 bevande
analcoliche ed alcoliche

euro 40 p.p.




Il costo dell'intero percorso di
degustazione € di 110 euro p.p.
comprensivo di acqua e coperto.

Per la complessita del percorso di
degustazione non possiamo
accomodare clienti con intolleranze
o allergie di alcun genere.

Non sono previste modifiche al
percorso.

Nel rispetto delle esigenze di tutti i
nostri clienti e nel rispetto delle
dimensioni della sala accogliamo
con piacere ragazzi a padrtire dai 12
anni che vogliano degustare l'intero
percorso proposto.

Amiamo gli animali ma per le
dimensioni della sala possiamo
accettare solo animali di piccola

taglia all'interno di un trasportino.

Come raggiungerci

Localita Ca’ Bernarda
via Luigi Antonio Ghirardini 3552
45020 Pincara, Rovigo
SUONARE AL CAMPANELLO
www.bernardotavolatemporanea.it



